VANILLEPUDDING MET GEMARINEERDE ROZIJNEN

Ingrediénten (4 personen):

1 zakje pudding
% [ melk

75 g suiker

150 g rozijnen
een scheutje rum

Bereidingswijze:

Doe de rozijnen in een kommetje en doe de rum erover.
Laat een uurtje staan.

Doe een beetje van de melk in een kommetje om het poeder in op te

lossen.
Zet de rest van de melk op het vuur met de suiker.

Los het poeder op.

Als de melk kookt, al roerend de poederoplossing erbij doen.
Laat even al roerend koken.

Doe de rum van de rozijnen en doe de rozijnen in de glaasjes en giet er
de pudding over.



